
S N A C K  &  R E S T A U R A N T

MENÚS HEDONIST PARA GRUPOS 2023

MENÚ HEDONIST 27 €

Entrante: Guacamole con trampó, huevas de trucha y galletas de maíz

Principal: 
MAR: Dorada asada al mojo de Tap de Cortí y tumbet especiado 

ó 
TIERRA: Carrillera de ternera glaseada con cous cous vegetal a las especies brut

Postre: Brownie de chocolate blanco y helado de frambuesa

*******

MENÚ HEDONIST 33 €

Snack: Hummus de remolacha con queso de cabra y manzana ácida

Entrante: Ravioli de rabo de toro glaseado con emulsión de chirivía y mahonés

Principal:  
MAR: Merluza en salsa verde con arroz jazmín 

ó 
TIERRA: Codillo glaseado al mosto con polenta al mahonés y rúcula

Postre: I love chocolate

*******

MENÚ HEDONIST 40 €

Snack 1: Croqueta cremosa de puchero con mahonesa trufada

Snack 2: Salmorejo de ramallet, jamón ibérico y huevo de codorniz

Entrante: Tartar de atún, sopa de almendra mallorquina y helado de wasabi

Principal: 
MAR: Corvina asada, gazpachuelo de miso y mejillones 

ó 
TIERRA: Pluma ahumada glaseada con su jugo con berenjena asada y tahina

Postre: lemon pie con violetas y vainilla



S N A C K  &  R E S T A U R A N T

MENÚS HEDONIST PARA GRUPOS 2023

SET MENU HEDONIST 27 €

Starter: Guacamole with trampó, trout roe and corn crackers

Principal: 
SEA: Roasted sea bream with mojo de Tap de Cortí and spicy tumbet 

or 
SOIL: Beef cheek glazed with brut species vegetable cous cous

Dessert: White chocolate brownie and raspberry ice creama

*******

SET MENU HEDONIST 33 €

Snack: Beet hummus with goat cheese and sour apple

Starter: Glazed oxtail ravioli with parsnip emulsion and mahonés cheese

Principal: 
SEA: Hake in green sauce with jasmine rice 

or 
SOIL: Must glazed knuckle and polenta with mahonés and rocket

Dessert: I love chocolate

*******

SET MENU HEDONIST 40 €

Snack1: Creamy stew croquette with truffled mayonnaise

Snack 2: Ramallet salmorejo, Iberian ham and quail egg

Starter: Tuna tartare, Mallorcan almond soup and wasabi ice cream

Principal: 
SEA: Roasted sea bass, miso gazpachuelo and mussels 

or 
SOIL: Glazed smoked feather with its juice with roasted eggplant and tahina

Dessert: lemon pie with violets and vanilla



S N A C K  &  R E S T A U R A N T

MENÚS HEDONIST PARA GRUPOS 2023

MENÜ HEDONIST 27 €

Vorspeise: Guacamole mit Trampó, Forellenrogen und Maiscrackern

Hauptgericht: 
MEER: Gebratene Dorade mit Mojo de Tap de Cortí und würzigem Tumbet 

oder 
ERDE: Rinderbacke glasiert mit Gemüsecouscous nach Brut-Arten

Dessert: Brownie mit weißer Schokolade und Himbeereis

*******

MENÜ HEDONIST 33 €

Snack: Rübenhummus mit Ziegenkäse und saurem Apfel

Vorspeise: Glasierte Ochsenschwanzravioli mit Pastinakenemulsion und Mahonés

Hauptgericht: 
MEER: Seehecht in grüner Soße mit Jasminreis 

oder 
ERDE: Glasierte Haxe mit Most mit Polenta mit Mahonés und Rucola

Dessert: Ich liebe Schokolade

*******

MENÜ HEDONIST 40 €

Snack 1: Cremige Eintopfkrokette mit getrüffelter Mayonnaise

Snack 2: Ramallet Salmorejo, Iberischer Schinken und Wachtelei

Vorspeise: Thunfischtartar, mallorquinische Mandelsuppe und Wasabi-Eis

Hauptgericht: 
MEER: Gebratener Wolfsbarsch, Miso Gazpachuelo und Muscheln 

oder 
ERDE: Glasierte geräuchertes Federstück in seinem Saft mit gerösteten 

Auberginen und Tahina

Dessert: Zitronenkuchen mit Veilchen und Vanille


